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Wij laten ons inspireren door het ritme van de seizoenen en werken
graag met lokale producten. Zo komt ons kalfsvlees van Beeck-Hoeve
uit Barneveld, onze seizoensgroenten worden zoveel mogelijk vers
geleverd door De Groenerie uit Harskamp en de heerlijke biologische
Remeker kaas komt gewoon uit Lunteren. Naast ons restaurant hebben
we 18 sfeervolle hotelkamers voor een ontspannen verblijf. Ook voor
een zakelijke bijeenkomst of een feestelijk samenzijn...
Bijzondere momenten vier je bij de Lunterse Boer!

Ko & Corine Bostelaar

Verrassingsmenu van de chef
Elke dag toveren de chef en zijn team een menu vol smaak op tafel.
Het verrassingsmenu is inclusief een lokaal broodje en frites.

4-gangen | 59,5
5-gangen | 67.5
6-gangen | 77.5

All-in menu
Laat je volledig in de watten leggen met ons all-in menu van de chef.
Bij het aantal gekozen gangen serveren wij passende wijnen en
tafelwater. Om af te sluiten een kopje koffie/thee met
2 heerlijke bonbons per persoon.

All-in verrassingsmenu van de chef:
4-gangen all-in | 99.5
5-gangen all-in | 112.5
6-gangen all-in | 129.5

Wijnarrangementen
Onze mooie, bijpassende wijnen zijn samen met De Heeren van de Wijn,
Ovino en Berghorst Wijnimport met zorg geselecteerd:

Bijpassende wijnen | 7.75 per glas
Bob-arrangement | 4.25 per glas

Een allergie of (dieet)wens? Laat het ons weten. We denken graag mee.
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Voorgerechten

Terrine van gevogelte
Daslook | voorjaarssalade | lardo | truffel vinagrette | 18.75

Rundercarpaccio
Parmezaan | mosterdsla | pijnboompitten | zongedroogde tomaat | pesto | 17.5

Makreel
Ceviche | mango chili | dille olie | zoetzure sjalot | bronzen venkel
mango chutney | 17.5

Mini burrata \?
Oost-Indische kers | radijs | gazpacho van komkommer | limoen sorbetijs | 15

Verrassing van de chef
Geniet van een heerlijk gerecht, afgestemd op het seizoen | 14

Soepen

Courgettesoep
Courgette | dille | creme fraiche | 9.5

Seizoenssoep
Bijpassende garnituren | 9.5
Ook vegetarisch mogelijk V?

Warme voorgerechten
Ook als tussengerecht te bestellen

Buikspek
Gegrild | zoete aardappel espuma | Oosterse zeevruchten compote | 19.75

Coquille
Hollandaise | spek crumble | haringkaviaar | 19.75

Verrassing van de chef
Geniet van een heerlijk gerecht, afgestemd op het seizoen | 14.5
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Hoofdgerechten

Bommelerwaard sukade steak
Gegrilde asperge | uiencompote | geroosterde oesterzwam | zwarte knoflook jus | 33.5

Roodbaarsfilet
Compote van wortel en ras el hanout | wortel créme | beurre blanc van citrus | 28.5

Ravioli van groene asperge\?
Gevuld met créme van groene asperge | pijnboompitten | Parmezaan | groene kruiden
ricotta citroen | 25

Lamsstoof
Zacht gegaarde Lamsstoof | knoflook mousseline | peulgroenten | basilicum

kaneel | 28.5

Verrassing van de chef
Geniet van een heerlijk gerecht, afgestemd op het seizoen | 27.5

Lunterse Boer specialiteiten

Tournedos
Ossenhaasbiefstuk | hazelnoot | kriel | bosui | romanesco | huisgemaakte jus | 45

Zeetong a la meuniere
In roomboter gebakken | seizoensgroenten | kappertjes | citroen | 54.5

Kalfstomahawk van Beeck-Hoeve
300 - 350 gram | boekweit | seizoensgroenten | jus de veau | 47.5

Bijgerechten

Frites met mayonaise | 4.5
Frites met truffelmayonaise en Parmezaan | 5.5
Frisse zomersalade | rucola | pijnboompitten | 4.5



ANNO D E 1952
LUNTERSE
BOER,

Desserts

Met het lekkerste ijs van IJssalon Zoet uit Eerbeek

Vanille en chocolade
Melkchocolade-ijs | créeme patisserie | bonbon witte chocolade | macaron | roodfruit | 14.5

Tiramisu 2.0
Sinaasappel-ijs | mascarpone | citrus limoncello | lange vingers | 14.5

Coupe DLB
Sobert-ijs | vers fruit | kletskop | slagroom | 10.5

Kaasplank
Diverse kaassoorten van "Kaas van Kees" | noten | vijgenbrood | 15

Verrassing van de chef
Geniet van een heerlijk dessert, afgestemd op het seizoen | 11.5

Bijpassend glas dessertwijn
7.75

Buitenlandse koffie
Irish | French | Italian | Spanish | DOM | 9

Bij de koffie serveren wij heerlijke bonbons uit het assortiment
van Melk&Puur uit Ede | 1.75 per stuk
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