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LUNTERSE
BOER,

Aspergekaart
Vanaf 20 april geniet je bij de Lunterse Boer van heerlijke asperge

gerechten. Proef het seizoen!
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Voorgerechten

Gerookte zalm
Gemarineerde asperge | tuinkruiden | créme fraiche | vinaigrette | 17.5

Aspergesoep

Brioche | croutons | peterselie | 9.5

Tussengerecht
0ok als voorgerecht te bestellen

Witte asperge
Gekarameliseerd in honing | daslookcréme | noten vinaigrette | 14.5

Hoofdgerechten

Flamande
Asperge | kalfsham van Farm Fields | kriel | peterselie | Hollandaise saus | 29.5

Roodbaarsfilet
Asperge | kriel | peterselie | Hollandaise saus | 29.5

Dessert

Sorbet van witte asperge
Rabarber espuma | gebakken witte chocolade | cress van honing | 11.5
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Extra bij te bestellen

Aspergegarnituur
Drie asperges | kriel | peterselie | Hollandaise saus | 12.5
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